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FŐZŐVERSENY – XV- XVI. SZÁZADI ÉTELEKKEL
2011. Augusztus 06.  

Mátrafüred
A verseny célja:

A XV.-XVI. századi  sütés-főzés hagyományainak felkutatása és a mai igényekhez igazodó alkalmazása a napjainkban lendületesen fejlődő falusi turizmusban a kerthelyiségekkel rendelkező vendégfogadókban, kiváló vendégcsalogató kínálat kialakítását teszi lehetővé. Egy jó hangulatú program keretében megismerjük, hogy elődeink mit fogyasztottak, miből készítették el ételeiket a XV-XVI. században.
A zsűri elnöke és a lebonyolítás technikai tanácsadója: 

Prohászka Béla
Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség Elnöke

A verseny főszervezője: 
Aranygyöngy Rendezvényszervező Iroda
A verseny helyszíne: 
Mátrafüred közterület
A verseny időpontja: 
2011. augusztus 06. 

A versenyen családok, baráti társaságok, egyesületek, cégek, közintézmények, valamint profi csapatok jelentkezését várjuk. Egy csapat hivatalos létszáma 3 fő, amely egy főzőmesterből és  2 kuktából áll. (A háromfős hivatalos csapathoz baráti társaságok, munkahelyi közösségek csatlakozhatnak)

A verseny kategóriái:

A kategória: Profi kategória( vendéglátó egységek,szállodák séfjei,szakácsai)
B kategória: Amatőr kategória (baráti társaságok, egyesületek, települések, családok, cégek)
Információ: Eperjesi Richárdné
                       06-30-2065-430 

                       iroda@aranygyongy.hu

www.aranygyongy.hu
3232 Gyöngyös (Mátrafüred) Pálosvörösmarti út 72.

Jelentkezési határidő:  2011.július 20.  

Jelentkezés módja:

Nevezés írásban (postán ) vagy e-mailben az információban megadott címre, jelentkezési lap, a versenyétel receptjének leadásával lehet. Tartalmaznia kell, versenyző csapat írásbeli hozzájárulása, hogy receptje nyomtatásban is megjelenjen

Nevezési díj nincs!
A rendezvény napján helyszíni nevezés nincs!

A verseny lebonyolítási rendje: 

A csapatok 8:00 órától gyülekeznek.

A regisztráció után a főzőhelyek kijelölése következik.

A zsűri elnöke, Prohászka Béla eligazítást tart a zsűri sátra előtt 8:45 órakor.

Főzés kezdete 9.00

Zsűrizés 13.00 –tól

További információk:

· Az előzőleg előkészített (tisztított, darabolt) nyersanyagokból a helyszínen kell elkészíteni a versenymunkát.

· A csapatok a megvásárolt termékek számláját, blokkját a főzőverseny helyszínén maguknál tartják.

· Törekedjen mindenki a higiénikus, tiszta ételkészítésre!!!

· A szervezők biztosítják a tűzterelő gyűrűt, valamint az ivóvizet. 

· A csapatok maguk gondoskodnak a főzéshez használt valamennyi alapanyagról, eszközről, a  tálaláshoz szükséges kiegészítőkről, tűzi fáról,asztalról, sátorról.

· A csapatok vállalják, hogy minden elkészült ételből a VIP sátorba 10 adagot biztosítanak

· Kóstoló jegyeket szeretnénk árusítani, jelképes összegért, ezért kérünk mindenkit, hogy a reggeli regisztrációnál mondja meg, hogy hány adag ételt ajánl fel a közönség számára!!(az összeg a csapatok részére visszakerül)

A verseny értékelése:

A versenyételeket szakmai zsűri értékeli. 

Az értékelés 13:00 órától folyamatosan történik.

A verseny eredményhirdetésére várhatóan 16:00 órakor kerül sor.

Az értékelés szempontjai: 

· Munkahelyi, személyi higiénia

· Szakszerűség, hagyomány betartása (XV-XVI sz. alapanyagok)
· Az étel alkotórészeinek darabolása, egységessége

· Tálalás: hőfok, díszítés (3X1 adag) a zsűri részére
·  Íz, zamat, szín, harmónia

A zsűri a készítés folyamatát a főzőhelyeken folyamatosan értékeli.

Díjazás:

A verseny első három helyezettje oklevelet és pénzjutalmat kap. 

 Minden induló emléklapot kap. 

Mátrafüred, 2011. június 1.
